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La asignatura Salmonicultura representa un eje central en el conocimiento especifico del alumno,
es el primer acercamiento detallado en relacién a un grupo de especies a producir. Su importancia
radica en el proceso de aprendizaje de las técnicas de cultivo para salménidos, que ademas
servirdn de conocimiento base para contextualizar dichas técnicas en el cultivo de otras especies.

Pondrd al alumno en situaciones que debera afrontar en su futuro campo laboral, debiendo
incorporar el concepto de produccion sustentable combinado con la eficiencia productiva. Sera
una aproximacion clave al entendimiento del uso racional de los recursos sin descuidar la
importancia del medio ambiente y el bienestar animal. Por lo tanto el alumno deberd en un
proceso creciente, en cuanto a conocimientos y conceptualizacion, desarrollar herramientas de
andlisis que permitan tener un enfoque global a la produccién de salménidos.

La asignatura tiene un fuerte apoyo en otras disciplinas como en ciencias basicas, ecologia,
biologia etc, por esta razon tiene un caracter integrador en relacién al uso y aplicacién de
conceptos ya aprendidos en otras asignaturas.



OBIJETIVOS

-Asociar el ciclo de vida a técnicas de cultivo que permitan el éxito productivo.
- Aplicar la base de calculo y modelos a factores de produccion.

- Integrar el factor econémico (rentabilidad) , cuidado ambiental y bienestar animal en un enfoque
simultaneo

-Incorporar conceptos basicos que se acerquen a los estandares de produccion requeridos
actualmente por diferentes exigencias de mercados y normativas oficiales (revisién de normativas,
leyes y certificaciones)

-Lograr un primer acercamiento practico con el manejo de organismos en diferentes estadios.

CONTENIDOS PROPUESTOS

Unidad 1
Introduccidn, Historia y Requerimientos Ambientales

1.1. Historia y Desarrollo
1.2, Historia en Argentina
1.3. Especies cultivadas
1.4. Desarrollo en Asia, América del Norte, América del Sur y Europa.
1.5. Biologia bésica y comportamiento
1.6. Requerimientos ambientales
1.6.1..Calidad de Agua
1.6.2..Requerimientos bioldgicos
1.6.3..Requerimientos de la localizacin

Unidad 2
Produccion I. Etapas Iniciales

2.1. Reproduccidn y obtencion de semilla.
2.1.1. Mantenimiento de reproductores
2.1.2. Seleccidn de reproductores
2.1.3. Obtencién de gametos
2.1.3.1. Calidad y mantencidon de gametos



2.1.3.2. Crio preservacién de semen
2.1.4. Traslado de gametos
2.1.5. Desinfeccién pre y post fertilizacion
2.1.6. Fertilizacién asistida

2.2. Incubacién y Alevinaje
2.2.3. Mediciones previas a la incubacién
2.2.4. Requerimientos de Infraestructura
2.2.4.1. Tipos de incubador
2.2.4.2. La red hidrulica en Ia incubacion
2.2.5. Requerimientos ambientales
2.2.5.1. Calidad de agua
2.2.5.2. Sustratos de incubacién
2.2.5.3. Luz
2.2.5.4, Enfermedades. Tratamientos terapéuticos Y preventivos
2.2.6. Identificacién etapas de desarrollo
2.2.7. Test de fertilidad, Shocking
2.2.8. Traslado de ovas
2.2.9. Eclosién, abortos y absorcién de saco
2.2.10. Registro de la informacién
2.2.11. Peso himedo maximo y primera alimentacioén.
2.2.12. Alimento inicial
2.2.12.1. Microextrusado / Crumble

Unidad 3
Produccién II. Etapas Avanzadas

3.3. Produccién de peces a consumo
3.3.1. Produccién en Agua Dulce
3.3.1.1. La produccién de truchas “pan size” en piletas en tierra
3.3.1.2. La produccién de truchas “pan size” en balsas jaulas
3.3.2. Produccién en Agua Salada
3.3.2.1. La produccién de salmones y truchas, en sistemas en tierra
3.3.2.2. La produccién de salmones y truchas en balsas jaulas
3.3.3. Alimentacién
3.3.3.1. Dietas
3.3.3.2. Factor de Conversién
3.3.3.3. Estrategia de alimentacién
3.3.3.4. Métodos, tecnologia



3.3.4. Modelos de crecimiento

3.3.4.1. Tasa de crecimiento especifica (SGR) y factor de crecimiento térmico (GF3)
3.3.5. Control y monitoreo del rendimiento productivo

3.3.5.1. Programa de muestreos

3.3.5.2. Anélisis Talbot

3.3.5.3. Enfermedades y tratamientos

3.3.5.4. Andlisis y sistema de registro de la informacion
3.3.6. Planificacién del ciclo productivo

3.3.6.1. Proyecciones

3.6.6.2. Estimacién de necesidades

3.6.6.2.1. Alimento, espacio, agua, RRHH.

3.4. Produccién de Smolts
3.4.1. El proceso de la esmoltificacion
3.4.2. Estrategia (S %, S1, S 1%, S2)
3.4.3. Requerimientos del pre-esmolt
3.4.4. Mediciones de la esmolitificacion
3.4.5. Traslado de Smolts

3.5. Genética en Salmonicultura
3.5.1. Principios basicos de genética
3.5.2. Estrategias en Salmonicultura
3.5.3. Programas de Familias

Unidad 4
Impacto Ambiental, Tecnologia, valor agregado, certificaciones y mercados.

4.1. Tecnologia en produccién de salménidos
4.1.1. Operaciones y Logistica
4.1.2. Recirculacién en Salmonicultura
4.2. Cosecha y proceso
4.2.1. Métodos de cosecha
4.2.2. El estrés y la calidad de pescado
4.2.3. Caracterizacién del Procesa
4.2.4. Clasificacién de producto terminado
4.3. Valor Agregado vy diferenciacién
4.4. Trazabilidad integral
4.5. Mercados

4.5.1. Mercado Interno
4.5.2. Principales mercados externos
4.7. Impacto ambiental



4.6.1. Caracterizacion de impacto
4.6.2. Medidas de mitigacién y Acciones correctivas
4.7. Estandares, Buenas Practicas (certificaciones) mas reconocidos a nivel mundial
4.7.1. Certificacién HACCP en centros de cultivo de salmdnidos
4.7.2. Estandar WWF para cultivo de salménidos
4.7.3. Produccién Organica de Salménidos, andlisis segun reglamento nro 710 UE.
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Propuesta metodoldgica

Clases tedricas

Por medio de metodologias clasicas y utilizacion de herramientas informdticas como
proyectores y presentaciones dinamicas. Videos ilustrativos.

Practicos

Actividades practicas que pongan al alumno en situaciones semejantes al futuro campo
laboral. Siendo el principal objetivo adquirir destrezas practicas para ciertos manejos
estandarizados en salmonicultura.

Seminarios y disertaciones

Tratando temas de interés y de actualidad, investigacion bibliografica, generando foros de
discusién al término de los mismos

Visita a centros de produccién (2 visitas tentativas)

® Una visita en el mes de noviembre (dia 11) al Centro de Recirculacién ECO-Pichichanlelfu,
produccién de smolts, Marine Harvest Chile.

* Visita al Centro de Salmonicultura Bariloche

Evaluacién y Condiciones de Aprobacion

Instrumentos de evaluacién
* Dos evaluaciones parciales, con recuperatorios, aprobados con 6 puntos.

* Trabajos Practicos

Requisitos de Aprobacién
CURSADA

® Aprobar con una nota igual o superior a seis las siguientes evaluaciones parciales
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Parcial 1... Unidades 1y 2

Parcial 2...Unidad 3

Parcial 3...Unidad 4

Examen Final, aprobado con una nota igual o superior a 4 puntos.
PROMOCION

Evaluaciones parciales con nota igual o superior a 8.

80% de asistencia a las clases tedricas.

80% Trabajos Practicos Aprobados con nota igual o superiora 6

Examen Final, exceptuado.
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